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Bémy Giraud. Le chef «ligérien» mérite amplemenl ses deux éloiles.

Domaine des Hauls de Loire, a Onzain
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La Touraine au ceeur, ce Vendéen décline une cuisine
traditionnelle et locavore : potager maison et plats

o

sublimant le regionalisme. Avee un accent de modernité.

Par PuiLiers Coubgre

ivré a frimas, I'alentour
de ce pavillon de chasse
d’'un x1x° « chatelaini-
sant » incite plus au ro-
mantisme qu'a Uinquié-
tude du « parc solitaire
et glacé » cher au poéte.
En variations d'époques,
des générations de meubles font
le rond au-devant d'une flambée.
Fonce droil vers mon canapé Rémy
Giraud, le boss, cheveu ras. Visage
rasséréné, rassurant d'une sou-
riante bonhomie, sa poignée de
main n’abuse pas de sa franche
corchalité. D’emblée, mots aimables
en questions-réponses. Il y a de
I'homme tranquille en lui, il se
lance : « Je suis de Vendée, de

Tous droits réservés a I'éditeur

Mouilleron-en-Pareds. » A peine
pour moi le temps de rétorquer
« Mouilleron .. Clemenceau, de
Lattre! » qu'il enchaine, gentiment,
condescendant : « Saviez-vous que
le premier, qui bouffait du curé, y
habitait rue de la Chapelle, el que
le second, genre catho pur et dur,
logeait rue du Temple? » De l'ironie
et de 'hnumour municipaux !

« Je suis ligérien! » [de la Loire] :
ainsi louange-t-il son potager
comme ceux d’alentour. Locavore,
il sublime le régionalisme. Coinci-
dence veut que dans une chronique
d'l y a quelques décennies, je le lui
suggérais déja! Il persiste avec des
attendus aussi inattendus qu’en
situation. Voici deux étoiles ample-

ment méritées' Pour 'anguille (poé-
lée graine de célen), la bouillabaisse
hgérienne (sandre, saumon ¢t plus
de la Loire, aioli persil), le cochon
dit « roi rose » (somptueux risotto
pommes de terre-truffes), conti-
nuité du beeuf poché au montlows.
Le homard (fumé audacieux d'un
caramel) prouve que Rémy Giraud
regarde aussi au-dela de sa paroissc.
Qualite-prix : 15/20.

Cusine : 16-17/20.

Menus . 85165 euros.

Carte . 110-180 euros.

On y loge aussi

Authentiques éthique et atmosphére
chételaines selon un passé composé
maitrisant avec doigté ses apports
décoratifs contemporains. Un parti
se faisant rare dans trop de Relais
& Chateaux abusant de la déco-déco
pour la déco. Gravé dans le marbre,
I'extréme confort de la salle de
bains. Double jeu de logements : le
« chateau » qui, comme son nom
I'indique... et la « demeure trés
solognote, colombages, poutres »
La direction de monsieur Hertz
alouer! A partir de 250 euros.
Domaine des Hauts de Loire

79, rue Gilbert-Navard,

41150 Onzain.

Tél. : 02-54-20-72-57.
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