b Tatee . UZES®

MENU TRUFFES

170€ par personne
Hors boissons

GAMBERO ROSSO...
Au naturel, Huile de noix de Grenoble,
Consommé de poule en gelée, Condiment chataigne.

ROYALE D’OIGNON DOUX...

Dans I’esprit d’un Chawanmushi truffé, Soubise et Comté.

TORTELLINI AL BRODO...

Duxelles de champignons et mortadelle.

RETOUR DE PECHE...

Confit, Velouté de Topinambour, Jus truffé.

PINTADE DES DOMBES...

La cuisse confite, Jus a I’ Amontillado, Céleris.

CHOCO/CAFE...

Coque chocolatée, Crémeux noisette, Créme glacée truffes.

Prix nets, service compris- La liste des allergénes est disponible %g Notre établissement ainsi que ses fournisseurs garantissent
sur simple demande. Selon les dispositions régies par le décret Porigine des viandes bovines de France. Les plats « faits maison »
p b 8168 P RELAIS & & P
n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002. CHATEAUX sont élaborés sur place a partir de produits bruts.




