
Dîner du Nouvel An

Amuse-Bouche

Foie gras et anguie fumée,
condiments pommes gingembre

Saint-Pierre contisé à la truffe mélanosporum,
raviole de topinambour, écume d'un fumet

Suprême de Pintade et cèpes, 
tartelette champignons, courge, jus de viande

Glace pélardon, 
texture de garrigue, liqueur de miel

Chocolat de la maison Berger,
crème glacée au blé noir, fine feuille croquante

110€ PAR PERSONNE


