
MENU GASTRONOMIQUE
DU

230€

Homard, chou-fleur et caviar
Lobster, cauliflower and caviar

Saucisson Lyonnais maison, salade de pommes de terre et truffe
Homemade “saucisson Lyonnais”, potatoes salad and tru�le

Bourride de lotte et Noix de Saint-Jacques
Monkfish and scallops in bourride

Paleron de boeuf, chou vert, foie gras poêlé, bouillon à l’oignon
Shoulder of beef, green cabbage, pan-fried foie gras, onion broth

Fromages frais et affinés
Fresh and matured cheese

Dessert du Nouvel An de notre Pâtissier
News’s Year Dessert


