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                                               SAUMON FUME /  SMOKED SALMON 
 

Ou /or 
 
 

LES ASPERGES DE SAMUEL  / ASPARAGUS BY SAMUEL 
Raviole aux morilles, œuf fermier et tomme de Touraine. 

Ravioli with morel mushrooms, free range egg and Touraine tome cheese. 
 
 

 
 

L’ESTURGEON / STURGEON FISH 
Cuisiné en matelote au chenin, pleurotes jaunes . 

Prepared as a stew with chenin wine, yellow oyster mushrooms. 
 

Ou /or 
 

LA VOLAILLE   /  CULOISEAU CHICKEN. 
Dorée sur la peau.légumes du moment. 
Roasted in it skin season vegetable. 

 
 

                              
 
 

CREME BRULEE 
VANILLA CREME BRULEE 

 
Ou /or 

 
LE CHOCOLAT  / CHOCOLATE 

Tube au grué de cacao, sorbet et pâtissière croustillants. 
Tube with cocoa nibs, sorbet and crunchy cocolate. 

 


