Servi tous les jours de 12h00 a 14h30

Vowr le prbaisir

Les Huitres de I'Atelier de I'Huitre a Trébeurden
Les 6 huitres
Les 9 huitres
Les 12 huitres
La dégustation de fromages affinés de la Maison Bordier

L’assiette de charcuteries

Des suggesteors de rnotre (tiof

Piece du boucher, pommes de terre a la graisse de canard, mélange picada, sauce béarnaise

Ballotine d'émietté de joue de porc et lard a la biere de Trégastel, purée de pommes de terre au beurre noisette
Péche du jour, risotto de riz arborio et [égumes d’antan

Mini citrouille rotie, pulpe au fromage frais de noix et herbes fraiches, focaccia

Carpaccio de bceuf mariné facon thai, antipasti de butternut, vinaigrette de butternut et copeaux de parmesan

Vosr log engfonits

Steak haché ou péche du jour, pommes de terre a la graisse de canard, mélange picada

Tarte fine a la pomme *
Mille-aman chocolat
Tarte au citron revisitée et coco

Tiramisu

* A commander en début de repas / 15 minutes de préparation, merci de votre compréhension

La liste des produits contenant des allergenes est disponible sur simple demande
Prix Nets TTC — service compris
Viande d’origine UE

16€

24€

32€

22€

22€

27€

25€

22€

19€

19€

12€

12€

12€

12€

12€



